
北海道産のエゾシカ肉を１００％使用したハンバーグは、鮮度が良いためクセがなく、
肉感をたっぷり味わえます。当店自慢のハウスワイン「モンテプルチアーノ・ダブルッツォ」と
バルサミコ酢を使ったソースは甘酸っぱくさっぱりとしていて赤ワインにも良く合います。
ハンバーグをお好みの大きさに崩して、オリジナルミートソースにしてお召し上がりください。
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イタリア トスカーナ州にあるフレスコバルディを訪問し、伝統を守りながら
新たなワインやブランド作りに情熱を注ぐ姿に感動。是非その想いと味わいを！

お店でしか味わえない、テーブルで楽しむ秋・グルメ♪

フレスコバルディを訪問、現地を視察

2020.9.2 wed    11.1 sun

北海道産エ
ゾシカ肉１

００％

ニンニク・唐辛子・オリーブオイルのペペロンチーノに、
オリーブオイルなどでじっくり火を通して骨まで柔らかくなった
秋刀魚が丸ごと一匹乗った絶品パスタ！
上にはキノコのロースト、オリーブ・ケッパー・ニンニク・
アンチョビをペーストしたタプナードがのっています。

トマトソースに相性抜群の赤ワイン

トスカーナの雄、 フレスコバルディがつくる白ワイン

ご一緒にいかがですか？

ご一緒にいかがですか？
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北海道産エゾシカ１００％
大人のハンバーグスパゲティ
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